
La Folie de Chailly 2024 

                                                                        

                   
L’Association du Golf du Château de Chailly  

vous propose en partenariat avec  
 
 

de participer  
les Samedi 1er et Dimanche 2 juin 2024  

à la première édition de  

la Folie de Chailly ! 
 

Venez « casser » le parcours et dompter les greens de Chailly ! 
 

Formule :   Scramble à 2 en Eclectic sur 2 jours (*) avec diner le samedi soir 

(*) prise en compte du meilleur score des 2 jours sur chaque trou pour les équipes qui joueront 2 jours. 

 Concours de précision mixte sur les 4 pars 3 du parcours 
 Concours de drive (H/F) sur le 18 

 
  



La Folie de Chailly 2024 

Boules de départs pour des scores de folie :  
 Dames :   Boules Orange 
 Super Séniors M: Boules Rouges  
 Messieurs :   Boules Bleues  

Catégories : 
 Binôme 100% féminin 
 Binôme 100% masculin 
 Binôme mixte 

 
Séries par index du binôme (ramené à 24,0 maximum) : 

 Série 1 :  index < 8,0        
 Série 2 : 8,0 à 15,9 
 Série 3 : 16,0 à 24,0 (maximum retenu)  
 Classement en brut et en net par séries et par catégories 

Départs : 
 Samedi :  en ligne à partir de 10 heures le samedi 
 Dimanche:  en ligne à partir de 7h30 dans l'ordre inverse des résultats (meilleur score 

en dernier) 

Animation non-joueurs autour du club-house: 

 Possibilité d’initiations au golf par notre Pro enseignant (les 2 jours) 
 Concours de putting (ouvert à tous) 
 Concours d’approche (ouvert à tous) 

 
Diner:   

 Sur place : soirée avec dîner sous forme de buffet (descriptif en fin de document) 
 Présence de producteurs / négociants locaux (à confirmer) 
 Animation surprise 

 
Partenaires: 
 

 En partenariat avec ByMyCar Dijon qui se met au golf et vous invite et découvrir l'univers de nos 
marques sur le green...  Durant ces 2 jours, gamme VW-Audi à l'essai sur réservation, animations 
autour du golf. 
Grande exposition et essais des nouveaux modèles : dont ID .buzz /id3 / id4 / id5 / id7 / Touareg / 
Tiguan / Passat/ Q8/ Q4 /Caddy ou Crafter 
 

 
 Avec le soutien de Anima Vinum, vins fins de terroir, vignerons récoltants. 

 
 



La Folie de Chailly 2024 

Remise des prix : 
 Dimanche vers 17h30 
 Dotation exceptionnelle de près de 10.000€ ! 
 9 prix bruts et 27 prix nets  
 Concours de drive et de précision ByMyCar 
 Concours de putting et d’approche Anima Vinum 
 Tirages au sort exceptionnels (1 semaine en nouvelle Golf BymyCar, Jeroboams, Green-

Fees exceptionnels, etc…) 
 Cocktail 

 
Informations pratiques 

 
Hébergement : 

 Possibilité de séjourner au Château ou aux chambres d’hôtes du Clos Champagnac 
(s’adresser directement au Château de Chailly 03.80.90.30.30) 

 Attention, nombre limité de chambres disponibles 
 
Frais Inscription : 

 

Attention : inscriptions limitées à 60 équipes (120 personnes par jour),  
 
NB : Priorité aux équipes jouant 2 jours.  
Les équipes inscrites pour 1 jour ou au-delà des 60 premières seront mises sur liste d'attente 
 

Date limite inscription :  Au plus tard le 30 avril 2024 
 

NB : Seules les inscriptions complètes (formulaire joint + règlement) seront prises en compte.  

Règlement : 

 Par la Poste par chèque à l’ordre du Golf Club de Chailly.  
 Sur place: CB et espèces acceptées 

 

Cocktail Dinatoire 
(non contractuel) 

 
 

APERITIF: 
 Gougères et feuilletés d’accueil 

 
PIÈCES FROIDES: 

 Wraps de volaille façon César 
 Blinis de saumon Gravlax Maison et crème d’herbes 
 Maurice e de jambon ibérique 

90 € / /
/ / / 40 € 30 €

55 € / /
20 € 15 € 55 € / /

Green Repas Repas
ASde jeu jeu AS Fee

Jouer samedi 1er juin
Jouer dimanche 2 juin
Jouer les 2 jours
Dîner samedi 1er juin

Droits Droits de

20 € 15 €

30 € 20 €



La Folie de Chailly 2024 

 Briochin foie gras, magret fumé et chutney oignons cassis 
 
PIÈCES CHAUDES: 

 Croque monsieur de cochon de lait et truffes de Bourgogne 
 Tartele e façon tomate mozzarella et pesto  

 
ANIMATION CULINAIRE: 

 Bar à mini Broche es X3 /personne minimum (Filet de bœuf, magret de canard, gambas 
etc……..) 

 
FROMAGE: 

 Plateau de fromages de nos régions et pains spéciaux tranchés 
 
DESSERT: 

 Mini Paris Brest 
 Mini Tartele e framboises 
 Mini Moelleux Chocolat 

 
BOISSONS: 

 1 bouteille de vin pour 4 personnes 
 Eau plate & gazeuse 


